
APPUNTAMENTI

CASOLA VALSENIO (RA)
3 LUGLIO-28 AGOSTO
Una Strada dei fiori e le pizze
alle erbe al “Mercatino” serale

Arriva l’estate e con essa un appuntamento fisso dei venerdì
sera, dalle ore 18 alle 24. Il centro storico di Casola Valsenio

AGENDA VERDE

A cura della REDAZIONE

ospiterà anche quest’anno (è la ventottesima edizione) l’even-
to di punta della stagione calda, il “Mercatino serale delle erbe”.
Si tratta di un’importante mostra-mercato - sicuramente unica
nel panorama nazionale - di piante officinali e degli estratti uti-
lizzati nella cosmesi, nella medicina e nella gastronomia. Inol-
tre, nel corso delle serate prendono vita incontri e conferenze
sulla coltivazione e l’uso di queste piante. In un territorio dove
la Romagna si distingue per la sua cucina sopraffina, in conco-
mitanza col Mercatino nei ristoranti casolani non potevano man-
care interessanti e gustosi menù e assaggi in tema.
Fra le novità dell’edizione 2009 la “Strada dei fiori”, con ven-
dita ed esposizione da parte di vivaisti. Inoltre in piazza Oria-
ni, i pizzaioli locali proporranno le pizze alle erbe: da quella
con erba cipollina e rucola a quella condita con santoreggia.
Si va in tavola tutti i venerdì, ad eccezione del giorno 17  quan-
do la Pro Loco organizzerà una cena in piazza Sasdelli, ovvia-
mente a base di erbe (dalle 19 in poi). Per informazioni: tel.
0546.73033.�
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FORLÌ-CESENA

La Rocca di Predappio
Alta diventa enoteca
nel segno del Sangiovese

Proseguono gli eventi in programma nella Roc-
ca di Predappio Alta (FC), storica “culla”del San-
giovese di Romagna che i recenti lavori di restau-
ro hanno trasformato in una suggestiva enote-
ca. Fino ad ottobre visitatori ed enoturisti potran-
no degustare e acquistare tutta la produzione
made in Predappio e scoprire il patrimonio sto-
rico del territorio.
La Rocca-enoteca resterà aperta nei pomeriggi
della domenica e giorni festivi nei mesi di set-

tembre e ottobre e dell’intero fine settimana a
giugno, luglio e agosto: in programma, in colla-
borazione con l'Ais di Romagna,un ciclo di degu-
stazioni dei vini delle 10 aziende aderenti all'As-
sociazione per la promozione del Sangiovese di

Predappio, in abbinamento con i prodotti
tipici della gastronomia locale: piadina,
affettati e formaggi.
Le aziende vinicole (tenute Pandolfa e
Godenza, fattoria Casetto dei Mandorli
Nicolucci, cantina Forlì-Predappio e le
aziende Stefano Berti, Rocca Le Cami-
nate, Condè, La Fornace, Zanetti Proto-
notari Campi e Piccolo Brunelli di Stra-
da San Zeno) ogni week-end aprono a
curiosi e appassionati le porte delle loro
cantine, offrendo il “Calice dell’ospita-
lità” in segno di benvenuto.
Altra tappa fondamentale per chiunque
voglia conoscere da vicino il territorio
di Predappio e la sua tradizione vitivi-
nicola è il Museo del Vino, allestito all’in-

terno delle cantine della famiglia Zoli. Info:
0543.921711 - www.comune.predappio.fo.it

GEORGOFILI
Alberi da frutto, fauna
selvatica e insetti
nelle prossime adunanze 

Ultime adunanze pubbliche per l’Accademia
dei Georgofili prima della pausa estiva. Gio-

vedì 25 giugno (ore 16) un convegno analiz-
zerà “il ruolo degli agronomi per la crescita
della collettività”, mentre il successivo venerdì
26 è in programma una conferenza interna-
zionale sui portinnesti degli alberi da frutto (ore
9), con la partecipazione di esperti sul tema
che illustreranno innovazioni e miglioramenti
genetici.
Due gli appuntamenti in luglio: si comincia gio-
vedì 2 (ore 15.30) con una giornata di studio
sui danni causati dalla fauna selvatica all’a-
gricoltura, dove verranno approfonditi, fra gli
altri, aspetti legali, procedure per la quantifi-
cazione del danno  e rapporti con la vegeta-
zione forestale nelle foreste Casentinesi. Chiu-
sura con un convegno su un tema originale e
di sicuro interesse:“l’entomologia forense: ruo-
lo degli insetti nelle indagini legali”. Info:
www.georgofili.it - tel. 055.212114.

BIO A SCUOLA
Progetto Ipopy:
delegazione danese
in Emilia-Romagna

Studiare da vicino il sistema della ristorazione
scolastica emiliano-romagnola che promuove
e utilizza i prodotti biologici: è l’obiettivo che
ha spinto una delegazione danese a visitare
alcune realtà della nostra regione, nell’ambito
del progetto Ipopy, e a concludere il tour pres-
so la sede di Prober. In particolare, la tappa di
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� A Bolzano, dal 24 al 26 settembre, si svolgerà la seconda edizione
di Klimaenergy, fiera sulle energie rinnovabili per usi commerciali ed enti
pubblici (www.klima-energy.it - tel. 0471.516027);
� A Roma, dal 22 al 25 ottobre, l’Ente fiera lancia una nuova rassegna,
Agriexpo; in contemporanea FlorExpo, dedicata in particolare al
florovivaismo (sede Bo: tel. 051.325511).�
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AGRICOLTURARUBRICHE

Piacenza ha avuto lo scopo di approfondire l’e-
sperienza della fornitura bio del consorzio Bio-
Piace. L’incontro presso la sede bolognese di
Prober, invece, svoltosi alla presenza del presi-
dente dell’associazione, Paolo Carnemolla, di
Daniele Ara (Sportellomensebio) e di Rossana
Mari, responsabile Educazione alimentare del-
la Regione Emilia-Romagna ha consentito agli
ospiti di analizzare il ruolo degli enti pubblici e
dello sportello di Prober nell’applicazione del-
la legge regionale n. 29/02 che prevede l’in-
troduzione massiccia di prodotti biologici in
scuole ed ospedali.
Il progetto Ipopy (Innovative Public Orga-
nic food Procurement for Youth, ovvero forme
innovative di approvvigionamento dei prodotti
biologici per le mense scolastiche), partito a set-
tembre 2007 con un primo meeting in Norve-
gia, intende dare una risposta ai problemi del-
lo sviluppo in ambito europeo delle mense sco-
lastiche, che potrebbero costituire un modello-
guida per promuovere il consumo dei prodotti
biologici.

ENOLOGIA
Già aperte le iscrizioni
al master dell’Università
Cattolica di Piacenza

Si è concluso nel maggio scorso il tirocinio per
gli allievi del Master in Enologia e Marketing
(nella foto), organizzato dall'Istituto di eno-
logia e Ingegneria agroalimentare dell’Univer-
sità Cattolica del Sacro Cuore
(sede di Piacenza), in collabo-
razione con il Centro di forma-
zione e orientamento “Casa di
Carità” di Novi Ligure. Il per-
corso prevedeva la partecipa-
zione dei allievi alle attività di
centri enologici, consorzi di tute-
la, strutture statali e private di
promozione enogastronomica,
aziende vitivinicole.
Il master forma i futuri specialisti del marketing
di aziende vitivinicole e più in generale della
Gdo, capaci di promuovere prodotti enologici o

una specifica area di produzione vitivinicola di
qualità. Si rivolge a laureati delle Facoltà di agra-
ria e di economia, dei corsi in chimica e in bio-
logia e presso altre facoltà che prevedano un
piano di studi compatibile con le finalità del
master.
Le lezioni si svolgono prevalentemente presso
la “Casa di Carità”: le iscrizioni sono aperte dal
mese di giugno e saranno possibili fino alla fine

del prossimo novembre con inizio delle attività
a dicembre 2009. Per informazioni: www.uni-
catt.it/master/mem - tel. 0523.599134.�
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