ELENCO DEI PRODOTTI

AGROALI MENTARI  TRADI ZI ONALI

DELL" EM LI A- ROVAGNA - NONA REVI SI ONE

X et emert @ o Nonme del prodotto Pr ov.
prodotto
1 B?Vaﬂde analco!lchez Ani ci one, andson MO
distillati e liquori
2 Noci no, nosen, nozen PR- MO
3 Sor bol o, liquore nobile di
sorbe, |iquor ed sorbi, PR
sor bol i no, sorbol en
4 Sassol i no MO
5 Vi no de nonte MO
6 E?;gthéeef{gﬁgaglle) Agnel!o da latte, agnel, delle £C
. razze: sarda e nassese
prepar azi one
7 Bel e cot, belecot RA
8 Bondi ol a FE
9 Cappel l o del prete, cappel da PC
pr et
10 Carne bovina di razza
romagnol a, Vidl o, Tor, Burela, FC
Vaca rumagnol a
11 RA -
Castrato di Romagna, castre, RN
castron FC -
BO
12 Ciccioli (o cicciolata),
grassei (o suprase), ciccioli PC- RE
sbricioloni, grassei sbrislon
13 Coppa arrosto, Cupa arost PC
14 Cul atell o, cul atel PC
15 Fi occhetto PR
16 Fiocco di culatello PR
17 Lardo, gras PC
18 Pancetta canusi na RE
19 Pollo di razza Fidentina PC- PR
20 Poll o di Romagna FC
21 Piccola di cavallo, picula 'd PC
caval
22 Porchetta, purcheta RN
23 Sal ama da sugo FE
24 Sal ama da sugo di Madonna
) FE
Boschi
25 Salane all’aglio, salamda |I"ai FE
26 Sal ane di Canossa o sal ane di RE
Cast el nuovo Monti
27 Sal ane fiorettino RE




28 Sal ane gentile, salamgentil PC
29 Salsiccia gialla fina, sulzezza
. MO
zal a bouna e fina
30 Sal sicciotto alla piacentina,
sal ane da cuocere, salam da PC
cotta
31 Spalla di San Secondo, spalla
cotta e spalla cruda, spala PR
cota e cruda
32 Stracotto alla piacentina, '
PC
stua
33 Suino di razza nora o nora RA- FC
romagnol a RN- BO
34 Sui no pesante Tutte
35 Tast o, tast PC
36 Zuccotto di Bi smantova RE
37 |Condi nent i Sal e, sel RA
38 For maggi Pecori no del pastore BO- RA
RN- FC
39 Pecorino dell’ Appenni no RE
reggi ano
40 Ravi ggi ol o FC
41 RICOFtQ vacci na frespa_ PR RE
tradi zionale dell”Emli a-
) . MO BO
Romagna, puina, puvina
42 Ri biola della Bettola, il
.. PC
ribi ol
43 Robiola, ribiola, furmai nis PC
44 Squacquerone di Romagna, RA- FC
squaquar on RN- BO
45 |Paste fresche e
prodotti della
panetteria, della Africanetti, biscotti BO
bi scotteria, della Mar gherita, africanet
pasticceria e della
confetteria
46 Amaretti MO
47 Amaretto di Spil anberto MO
48 Anol i ni, anvein, anvei, anvei, PC
anven
49 Anol i no, anol en PR
50 Basotti, bassotti, tagliolini
: FC
al forno, bazot, bassot
51 Bensone, bal sone, bal son MO
52 Bi sci one reggi ano RE
53 Bi zul a RN
54 Bonmba di riso, bonba 'd ris PC
55 Bor | engo, burl eng, burlang MO
56 Bortellina, burtléina PC
57 Bracciatello FC




58 Bustrengo, bustrenga, bustreng FC
59 Canestrelli, canestreli PC
60 Cappel l acci di zucca, capl azz EE
con la zucca
61 Cappel letti all'uso di Ronmagna, EC
capl et
62 Cappel letti, caplitt FE
63 Cappel l etto reggi ano RE
64 Cast agnacci o, Pattona PC
65 G acci o, ciacc MO
66 C anbella ferrarese, brazadel a FE
67 Ci anmbel | a reggi ana, bresadel a, RE
busi | an
68 G anbel | a, bosl an PC
69 G anbel | i ne, busl anein PC
70 Crescenta fritta, cherscenta
N MO
fretta
71 Croccante, cruccant PC
72 Dol ce di San M chele, dolz ad RA
San M chel e
73 Er bazzone di Reggio Emlia RE
74 Focaccia con ciccioli, chisola PC
75 Frittelle di farina di
castagne, frittell ad fareina PC
ad cast agne
76 F;;ttelle di riso, fritell ad PC
77 Frittelle o sgonfietti, fritell PC
0 sgiunfaitt
78 Gar ganel | o, garganell BO
79 Gnhocchetti con fagioli, pisarei PC
e faso
80 Gnhocchetti di pangrattato, PC
pi sarei
81 Gnhocco fritto, gnocc frett MO
82 Latte brule, Latt brulé PC
83 Latte in piedi, latt in pe PC
84 Manfri gol i FC
85 Mal tagliati, puntarine,
mal fatti, malfattini, nmeltaje, FC
mal t aj ed
86 Mandorlini del ponte, mandurlin
FE
dal pont
87 M acetto, m acet RN
88 M nestra inbottita, spoja lordal FC
89 M gliaccio di Romagna,
sangui nacci o, berl eng, BO FC
M gliaccio, e mazz
90 M st uchi na, m stuchen, m stok |RA-MO
91 Mosto cotto, nust cot PC




92 Pagnotta pasqual e FC
93 Panpepat o o panpapat o, FE
panpepat, panpapat
94 Pane casarecci o, pan casal en PR
95 Pane di zucca, pan ad zicca PC
96 Pane dolce con i fichi, pan
dalz cun i figh
97 Pane schi acci ato, bataro PC
98 Pat t ona PR
99 Pasticcio di maccheroni alla EE
ferrarese, al pastiz
100 Passatelli, passatini,
. o R FC
pasadei n, pasadoin in brod
101 Pesche finte ripiene FC
102 Piadina fritta, pié fretta FC
103 Pi adi na romagnol a, pi ada
romagnol a, pie romagnol a, pjida|RA-FC
romagnol a, pi eda romagnol a, pji |RN-BO
romagnol a pi da romagnol a
104 Pi nza bol ognese, penza BO
bol ognese
105 Savoi ardi di Persiceto,
C abattine di S. Antonio, BO
savui erd
106 Sbricciolina, sbrisulina PC
107 Sfogliata o torta degli Ebrei, ND
tibuia
108 Spongata di Busseto PR
109 Spongat a, spunghéda MO
110 Spongata di Piacenza, spungada, PC
spungheda
111 Spongata di Reggio Emlia RE
112 Sprelle, spreli PC
113 Straccadenti, Stracadént FC
114 Stracchino gel ato, stracchein PC
in gelato
115 Strozzapreti, strozaprit FC
116 Sul ada MO
117 Tagliatel |l e dol ci FC
118 Tar dur a FC
119 Ti gel | a nodenese, tigéela
nodenese, crescentina nodenese,| MO
cherscénta nodenese
120 Tirotta con cipolla, tiratta EE
ala zivol a
121 Topi no d' Ogni ssanti FE
122 Torta d’ erbe PR
123 Torta dei preti, turta. ad
R PC
preétt
124 Torta di granoturco, turta ad PC




mel ga

125 Torta di nele, turta. ad pum PC
126 Torta di pere, turta ad per. PC
127 Torta di prugne, turta ad
. PC
br igna
128 Torta di riso reggi ana RE
129 Tortg r|CC|oI|ng o torta di EE- MD
tagliatelle, taiadela
130 Tortellacci, tortelloni,
MO
turtlacc
131 Tortelli alla lastra FC
132 Tortelli d erbetta, torte
, PR
d erbeta
133 Tortelli di carneval e, PC
frittelle ripiene, turtlitt
134 Tortelli di ricotta alla
pi acentina, tortelli, turtei cu| PC
la cua, turtei
135 Tortelli di San G useppe, PC
turtei ad San G usepp
136 Tortellini di Bol ogna BO
137 Tortel l'ini MO
138 Zuccheri no nontanaro bol ognese, BO
zucar ei n nont anaro bol ognese
139 Zuppa i ngl ese, sopingl esa FC
140 Piatti conposti Agnel!o glla_placentlna, agnel PC
al a pi asinteina
141 Anguilla in umdo, anguilla in
amd
142 Cal zagatti, chel zagat, papacc, ND
papar occ, pul enta inbrucada
143 Cavoli ripieni, cavul ripein PC
144 Cotenna e ceci, cudga e sisar PC
145 Dol ce e brusco, dulz e brihsc PC
146 Faraona alla creta, faraona al
PC
creda
147 Frittata di funghi prugnoli,
) : R PC
fritta ad spinaro
148 Funghi fritti, fonz fritt PC
149 Gnocchi, gnocc PC- MO
150 I nsal ata rustica, rustisana PC
151 Lasche del Po in carpione, PC
stricc' in carpion
152 Lepre alla piacentina, levra PC
al a pi asinteina
153 Lumache al | a bobbi ese, | lGmaga
. PC
al bubbi ese
154 Maccheroni bobbi esi, nmaccheron
) PC
bubbi es
155 Merl uzzo in umdo, marldss in PC




am d

156 Mezze mani che da frate ripiene, PC
nmes manag da fra ripein
157 Ovuli ripieni, ovuli ripein PC
158 Pancetta e piselli, panzétta e
o PC
riviott
159 Pol enta condita, puleinta consa|] PC
160 Pol enta di farina di castagne,
) . PC
pul ei nta ad farei na ad castagne
161 Polenta e patate, puleinta e
PC
pondaterra
162 Ri so e verza con costine, ris e PC
verza cun custeina
163 Ri sotto con i codini di maiale,
: . ) PC
risott cun i cuein ad gogn
164 Sal sa di prezzenol o, salsa ad PC
savur
165 Scapa, mmufocc, nenni MO
166 Tagliatelle con ricotta e noci,
: ) . PC
tai adei cun ricotta e nus
167 Torta di patate, turta d patat PC
168 Torta di riso alla bobbiese, PC
turta ad ris ala bubbiese
169 Tortelli di farina di castagne,
) ) PC
tortei ad fareina ad castagne
170 Tortelli di zucca, tortei ad
zicc, cappellacci di zucca, PC- MO
turtl on ad suca
171 Trippa di manzo alla
pi acentina, trippa ad manz al a PC
pi asi nt ei na
172 Verzolini, varzulein PC
173 Zucchini ripieni, zicchein PC
ri pein
174 Zuppa di ceci, suppa ad sisar PC
175 Zuppa di pesci, suppa ad péss PC
176 |Preparazioni di
pesci, nolluschi e
crostacei e tgcnlche Acquadel | e mari nate FE
particol ari di
al l evanent o degl i
st essi
177 Angui |l a marinata di Comacchio FE
178 Prodotti di origine Mele del crinale
. 9 del | " Appenni no em | i ano- Tutte
ani mal e
romagnol o
179 Mele di erba nedica della Tutte
pi anura em | i ano-ronmagnol a
180 Mele di tiglio, nel tiglio RA
181 M el e vergine integrale Tutte




182

Prodotti vegetal
allo stato naturale o
trasformati

Al bi cocca Val Santerno di |Inola

BO

183

Antica varieta di fichi
pi acentini della cultivar:
verdol i no, del | a gocci a.

PC

184

Antica varieta di mandorl a
pi acentina della cultivar:
mandor | a pi acentina

PC

185

Antica varieta di nocciola
pi acentina della cultivar:
tonda pi acentina, nisola
dnesti ga

PC

186

Antica varieta di olivo
pi acentino della cultivar:
Lugagnano, Mazzon

PC

187

Antica varieta di patata
pi acentina della cultivar
guar anti na, quaanti-na

PC

188

Antiche varieta di castagne
pi acenti ne:

- donestica di Qusano;

- Vezzol acca

PC

189

Antiche varieta di ciliegia
pi acentina: fl anmengo, pavesi,
nmora O nora piacentina, nori
marasca di Villanova, prinm,
primssim, smrne, nora di
Di ol 0, al banotti

PC

190

Antiche varieta di nela

pi acenti na: verdone, calera o
carraia o della carrara, fior
d’ acacia, pumsalamo nela
sal ane, ruggi nosa, brusca o pum
brusc, carla o pumcherla, rosa
0 pumrosa

PC

191

Antiche varieta di pera

pi acentina: della coda torta,

| auro, |inone, ammazza-cavall o,
bi anchetta, butirro (o burro),
san gi ovanni, gnocco autunnal e,
spor cacci one (per sburdacion),
senza grana, signore (per
sciur), turco, spadone

PC

192

Antiche varieta di uva da
tavol a pi acentina: verdea,
besgano bi anco, besgano rosso,
bi anchetta di Diolo, bianchetta
di Bacedasco

PC

193

Aspar ago, aspargina, sparz,

sSparazena




194 Cardo G gante di Ronmagna FC
195 Castagna fresca e secca di BO
Granagl i one
196 Ciliegia di Cesena, delle
varieta: noretta di Cesena,
durona di Cesena, durella, £C
duroncina di Cesena, ciliegia
del fiore, primaticcia,
corniola
197 Cliegia di Vignola MO- BO
198 Coconero tipico di San Matteo
) BO
Deci ma
199 Doppi o concentrato di ponobdoro PC
200 Fari na dol ce di castagne di
) ) , BO
Granaglione, farina d castaggne
201 Fragol a di Romagna BO-FC
g g RA- RN
202 Li schi, roscano, agretto,
J . FC
baci ccio, liscaro
203 . BO FC
Loto di Romagna RA- RN
204 Marrone di Canpora, maron ed
PR
Canpr a
205 Mel a canpani na, pom canpanein MO
206 Mel one tipico di San Matteo
) BO
Deci ma
207 Pat ata di Mont ese MO
208 Pera Vol pi na FC
209 Pesca Bell a di Cesena FC
210 Raperonzol o, raponzal, £C
raponzol o, raponzo
211 Saba del |’ Em | i a- Ronagna, sapa |Tutte
212 Sapore, savor RA- FC
213 Stridoli, strigoli, carletti
bubbolini, tagliatelle della
Madonna, silene rigonfia,
) S ) FC
streidoul, strigli, strigul,
stridual, stridul,
strivul,strigva
214 Sugal i, sugal RA
215 Sughi d’uva reggi ani, sugh RE- MO
216 Susina di Vignol a NDFEBO
217 Susi na Vaca Zebeo, vacazebeo,
vacaza zebeo, vacazaebeo, FC
vacazza
218 Tartuf o bianco (tuber PC
magnatunm), trifula bianca
219 Tartuf o bianco pregiato BO FC
220 Tartufo nero di Fragno, trifolal PR




221

Tartufo nero estivo (tuber
aestivum), trifula negra

PC




