APPUNTAMENTI

PIACENZA, 5-7 MARZO
Prende il via Apimell
con le novita di Seminat

A cura della REDAZIONE

e il Buon Vivere a tavola

Quest'anno Apimell avra per la prima volta il patrocinio del Mipaaf.
La pitimportante mostra-mercato di apicoltura e attrezzature api-
stiche & un appuntamento dove c’é sempre una soluzione per I'al-
levamento e la cura delle api, la produzione, la trasformazione e il

confezionamento dei prodotti dell’alveare. Una preziosa occasio-
ne per aggiornarsi sulle prospettive del settore, grazie al nutrito
programma di convegni organizzato in collaborazione con le asso-
ciazioni del settore (Fai, Unaapi, Anai e Apap). La sanita delle api,
gli apicoltori e il loro reddito, il benessere dell’alveare fra diritti e
doveri saranno i temi dei principali incontri in programma.

In contemporanea le altre due rassegne: Seminat, per i setto-
ri del florovivaismo, delle sementi, del giardinaggio, delle mac-
chine e attrezzature per la cura del green. Con Giardini Cam-
pione, gli “architetti del verde” realizzeranno proposte inno-
vative e di buon pregio artistico e scenografico.

Infine Buon Vivere, che si apre alle tipicita e ai prodotti eno-
gastronomici per ampliare i mercati di riferimento e promuo-
vere le eccellenze della tradizione culinaria. La manifestazione
si rivolge al consumatore finale moderno, che non accetta piu
di comprare a scatola chiusa, ma sceglie con competenza ed
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attenzione alla qualita. info@piacenzaexpo.it

FAENZA (RA), 12-14 MARZO
Al via la Mostra, decana
delle fiere agricole

con Mo.me.vi

Edizione n. 73 per la Mostra dell’agricoltura, la decana delle
fiere agricole romagnole e atteso momento di confronto e curio-

CERVIA (RA)

Giornate fitopatologiche,
le novita sulla difesa
dalle avversita

Al via I'edizione 2010 delle Giornate Fitopato-
logiche (si terranno dal 9 al 12 marzo, presso il
Club Hotel Dante), che conserveranno la tradi-
zionale impostazione imperniata sulla discus-
sione di lavori di carattere sperimentale, pro-
posti da ricercatori di organismi pubblici e pri-
vati su temi riguardanti la difesa dalle avver-
sita (fitofagi, malattie infettive, erbe infestan-
ti, applicazione degli agrofarmaci, comporta-
mento degli agrofarmaci nelle derrate agroali-
mentari e nell’ambiente).

Inoltre, attraverso relazioni a invito e dibattiti,
saranno esaminate le problematiche attuali, allo
scopo di focalizzare le innovazioni del settore
fitoiatrico e la sua evoluzione tecnica e normati-
va verso modelli sempre pitl sostenibili. In parti-
colare, nella sessione inaugurale sono previsti
aggiornamenti dedicati ai principali eventi fito-
patologici italiani, al quadro legislativo e alla
disponibilita di agrofarmaci. wwww.agrsci.uni-
bo.it/giornatefitopatologiche - tel. 051.2096546-
2096566 - giornfit@agrsci.unibo.it
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SCIENZE GASTRONOMICHE

Porte aperte a Pollenzo
e Colorno all’universita
dove si “studia’ il cibo

Sabato 27 marzo e 15 maggio sono le prossime
“giornate aperte™ per conoscere I'Universita di
Scienze Gastronomiche, la sua offerta formati-
va, i servizi e i possibili sbocchi lavorativi. L'ate-
neo tiene i suoi corsi a Pollenzo (CN) e Colorno
(PR): la sede piemontese ospita quelli di laurea
triennale e magistrale, mentre in quella emilia-
na si svolgono i master annuali post-laurea.
Frequentata da giovani provenienti da 40 Paesi,
I'Unisg € un luogo di conoscenza e di apprendi-
mento unico nel suo genere, dove I'esperienza
in aula e sul campo consente agli studenti di met-
tere a frutto competenze multidisciplinari. All'U-
niversita di Scienze Gastronomiche si studia e si
viaggia alla scoperta delle produzioni alimenta-
ri di tutto il mondo, si impara a conoscere il cibo
sotto molteplici aspetti, coniugando tecnologie
e scienze umane, ma soprattutto con la possibi-
lita di formarsi in uno stimolante contesto inter-
nazionale. Info e prenotazioni: tel. 0172.458511-
507 - comunicazione@unisg.it; 0521.811.111
- colorno@unisg.it

GEORGOFILI

Acquacoltura
e sicurezza alimentare
nelle adunanze di marzo

Misurare la qualita in acquacoltura sara il tema
di apertura nel calendario delle adunanze pub-
bliche dell’Accademia dei Georgofili nel mese
di marzo (giovedi 4 - ore 9.30) con un approc-
cio di tipo scientifico a servizio di aziende e
consumatori. Molte le relazioni degli esperti,
con una tavola rotonda nel pomeriggio. Duran-
te la manifestazione verra anche assegnato il
premio “Giancarlo Geri” per il 2009.

Altri interessanti appuntamenti sono in pro-
gramma il 18 marzo, con una giornata di stu-
dio sulle “Frontiere della tracciabilita moleco-
lare e sicurezza dei prodotti alimentari’’, men-
tre il 25 marzo (ore 16) si parlera di etichette,
origine e informazioni al consumatore.

Infine, sempre nella giornata di giovedi 25 mar-
z0, presso I’Aula magna della facolta di Agra-
ria dell’Universita Politecnica delle Marche
(Ancona) si svolgera una lettura dedicata ai
microrganismi. www.georgofili.it m



sita per tutti quegli imprenditori che vogliono conoscere ed
acquistare nuove applicazioni e nuove tecnologie. La caratteri-
stica fondamentale € la presenza di numerosissimi artigiani che
hanno sempre una risposta innovativa per venire incontro alle
esigenze della campagna, anche con macchine “su misura™ per
un’agricoltura moderna e specializzata. In contemporanea anche
Momevi, rassegna dedicata alle attrezzature, prodotti e servi-
zi per la vitivinicoltura.

In continuita con I’esperienza iniziata nella scorsa edizione,
anche quest’anno la Mostra dell’agricoltura sara arricchita dal-
la presenza di numerose aziende multifunzionali che nel “Mer-
cato dei contadini”” incontreranno il pubblico della fiera con
degustazioni, vendita dei loro prodotti, laboratori di cucina tra-
dizionale e seminari a tema, ma anche proponendo servizi all'im-
presa agricola. Tel. 0546.621111/620970.

CREMONA, 19-21 MARZO
Vegetalia, I’agricoltura
del domani punta
sulle fonti rinnovabili

Ormai sulle fonti rinnovabili non si torna piti indietro e Vegeta-
lia Agroenergie, rassegna giunta alla settima edizione, si met-
te al servizio delle aziende agricole e privati che vogliono entra-
re in questo business virtuoso. La manifestazione si presenta
come una guida professionale per I'intero settore, toccando tut-

TACCUINO

VI A Mersin (Turchia), dal 3 al 6 marzo, si terra la 5* Fiera

internazionale dell’ Agricoltura. www.mersinagroday.com;

¥l A Firenze, dal 10 al 12 marzo, sono in programma

le Giornate scientifiche Soi (Societa ortoflorofrutticoltura italiana).

soifi@unifi.it - www.soihs.it;

V' A Trento, il 20 e 21 marzo, si aprira I'edizione n. 64 della Mostra

dell'agricoltura. Info: tel. 046 1.230264 - www.trentofiere.com;

VI A Bastia Umbra (PG), dal 26 al 28 marzo, apre il sipario

su Agriumbria. www.umbriafiere.it m

te le forme energetiche da fonti rinnovabili: biogas, filiera legno-
energia, solare, fotovoltaico, geotermico, eolico, idroelettrico e
bioedilizia.

Il ritardo del nostro Paese € ormai pesante: la Germania produce
il 57% in pit di energia pulita rispetto all’Italia, la Svezia il 38% e
la Francia il 27%. Questo in Europa. Ma qual € la situazione all’in-
terno dei confini nazionali? La classifica (fonte: Osservatorio Agri
& Food di CremonaFiere su dati GSE) vede in testa la Lombardia
con il 20,4% della produzione italiana, seguita dal Trentino con il
16, 1% e dalla Toscana con I'11% (nona I'Emilia-Romagna con il
2,7%). Dati che confermano nel complesso gli ampi margini di svi-
luppo di questo comparto. www.cremonafiere.it m
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