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FORLIMPOPOLI (FC)
Premio Marietta, chef
dilettanti alla corte
di Pellegrino Artusi

Anche quest’anno Forlimpopoli, patria
di Pellegrino Artusi, lancia il concorso
intitolato a Marietta, fedele governante
e cuoca di Artusi, riservato ai cuochi
per passione che vivrà la sua finale nel
corso della Festa Artusiana, che si svol-
gerà nella cittadina romagnola dal 16 al
24 giugno prossimi. Al vincitore 1.000
euro e la possibilità di essere premiato
nel corso della Festa insieme a gran-
dissimi chef ed esperti di gastronomia
internazionale. Per partecipare al con-
corso occorre inviare una o due ricette
originali di un primo piatto a base di pasta
secca o fresca, eseguibile in un tempo
massimo di due ore, che contenga rife-
rimenti alla cucina regionale, alla filo-
sofia e all’opera di  Ar tusi, Le ricette
dovranno pervenire al Comune di For-
limpopoli (piazza Fratti, 2) entro le ore
13 del 6 giugno 2007.  
(Info: www.pellegrinoartusi.it). 
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BOLOGNA, 11-13 MAGGIO
A Giardini & Terrazzi
amatori e professionisti
per la cura del verde

Verde privato e amatoriale con l’esposi-
zione di piante e fiori, prodotti, macchi-
ne e tecnologie per la manutenzione:que-
sto il ricco carnet della 5a edizione di “Giar-
dini & Terrazzi”, che si svolgerà presso i
Giardini Margherita di Bologna. Ai visi-
tatori verranno proposte nuove idee e
soluzioni per l’allestimento del green, con
molti eventi speciali: il concorso Verde
Creativo, con esempi di giardini e/o ter-
razzi; Fior Fiore, rassegna delle piante rare
ed antiche; Out Door Living, antiquaria-
to, arredo giardino, arredo casa e acces-

sori per l’abitare; Pollice Verde, concorso
riservato ai privati che presenteranno le
proprie piante e fiori; il Giardino delle
Meraviglie, selezione a premio per le rea-
lizzazioni del verde pubblico. Non man-
cheranno visite guidate ai giardini pub-
blici e privati dell’Emilia-Romagna.(Info:
tel.051.863192 - www.consorziofia.it/gt).

REGGIO EMILIA, 17-20 MAGGIO
Western Gala e Reining 
Derby, le attrazioni
del Salone del Cavallo
L’equitazione sport d’élite,ma anche popo-
lare.È la scommessa del Salone del caval-
lo americano che darà spazio anche alle
discipline western più abbordabili e più

nuove,ma non meno affascinanti.Novità
dell’edizione 2007 è il Campionato italia-
no di gimkana western, gara a tempo con
la partecipazione di cavalieri in erba e,
soprattutto, bambini. Dopo tre stagioni
di assenza ritorna al Salone la disciplina
principe dell’equitazione americana, il
Reining Derby, ma pure il frequentatissi-
mo Campionato europeo di barrel racing
e pole bending.Ma Salone del cavallo signi-
fica anche buoni affari.Come sempre l’a-
rea mercato sarà stipata di stand che ven-
dono il meglio in fatto di attrezzature tec-
niche,curiosità e abbigliamento legati alla
vita e alla cultura country. Inoltre sarà alle-
stito uno specifico spazio dove gli alleva-
tori potranno esporre e trattare i loro ani-
mali. (Info: tel. 0522.503511).�
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L’asta del pesce è
uno dei momenti di
maggior richiamo 
di Slow Fish.

Slow Fish,una campagna su biodiversità ittica e consumo responsabile
La sensibilità sui temi della sostenibilità ambientale deve portare il pubblico dei consumatori a scegliere
comportamenti utili alla conservazione dell’ambiente e delle risorse alimentari. Per questa ragione, in
occasione di “Slow Fish”, Slow Food Italia lancia la campagna di sensibilizzazione Mangiamoli giusti, per
tutelare la biodiversità ittica attraverso un consumo responsabile, una maggiore cultura gastronomica e più
ampie possibilità di gustare i piaceri della tavola. 
Terza edizione per questo salone biennale: il programma 2007 presenta anche un’ampia zona commerciale-
degustativa, con il mercato e la quotidiana asta del pesce, oltre a ben sette aree ristorazione: Isole del gusto,
per le degustazioni a bancone, e Osterie del mare, ristoranti dotati di sala e cucina attrezzata. Il Bistrot
permette di fare dell’assaggio un momento di approfondimento, accompagnando il tutto con un buon
bicchiere di vino scelto tra le oltre 600 etichette dell’Enoteca. Nelle aree dedicate alle comunità del cibo e ai
presìdi si possono acquistare i prodotti, incontrare i pescatori, osservare fotografie e guardare documentari.
Non poteva mancare l’educazione alimentare e del gusto: gli ormai classici Laboratori del gusto e il Teatro del
gusto con le dimostrazioni in diretta degli chef. E poi “Fish Tales, storie di pesci”, per le scolaresche, e “Che
pesci prendere?” per i visitatori più curiosi e gli studenti delle superiori. (Info: www.slowfish.it). �
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GENOVA, 4-7 MAGGIO

A cura della REDAZIONE



TERRA E ACQUA
Su Radio Budrio (BO)
una rubrica dedicata
al “petrolio blu”

Ha preso avvio lo scorso 15 marzo (e
andrà in onda ogni giovedì, alle ore 11.40
sulle frequenze di Radio Budrio - fm

97.900) la rubrica “Terra e acqua, Tra
storia e futuro”, promossa dal Consor-
zio della Bonifica Renana e dedicata al
“petrolio blu” dei prossimi decenni, con
informazioni e approfondimenti sul mil-
lenario rapporto tra acqua e territorio
attraverso il ricco percorso di storie, tra-
dizioni e mestieri che hanno caratteriz-
zato la convivenza tra uomini ed acque.
Completano il palinsesto interviste ai
protagonisti del presidio idraulico e inda-
gini sui benefici ambientali legati alla
gestione delle acque di superficie. Gra-
zie ad una rete di 1.380 chilometri di
canali, 47 impianti idraulici di solleva-
mento e 16 casse di espansione, ogni
anno la Bonifica Renana distribuisce 70

milioni di metri cubi d’acqua per scopi
produttivi e consente il deflusso di 400
milioni di metri cubi di acque di pioggia.

MECCANIZZAZIONE
Dall’Enama contributi
per la sperimentazione
di linee innovative
L’Enama (Ente nazionale per la mecca-
nizzazione agricola), in accordo con il
Mipaaf, avvierà nei prossimi mesi un pro-
gramma di sperimentazione di mezzi mec-
canici innovativi per l’agricoltura in gra-
do di privilegiare i settori della logistica:
sistemi di raccolta mirati al contenimen-
to dei costi (raccolta, trasporto, movi-
mentazione, stoccaggio, pre-trattamen-
to), i sistemi di lavorazione del terreno
idonei alle condizioni operative presenti
nelle isole minori e nei terrazzamenti, lo
sviluppo di macchine per il compost e di
quelle per la produzione di biomassa. Le
proposte dovranno pervenire per posta
alla sede dell’Enama (via Venafro, 5 -
00159 Roma) entro il 15 maggio 2007.
(Info: info@enama.it). �
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� A Parma, il 5 e il 6 maggio, apre De Gustibus
2007, rassegna sui prodotti enogastronomici di qualità
(Info: tel. 0521.506604 - www.degustibus.parma.it);

� A Milano, dal 5 all’8 maggio, si svolgerà 
Tutto Food, mostra professionale a cadenza biennale
(Info: www.tuttofood.it); 

� Ad Altedo (BO), dal 19 al 27 maggio, è in
programma la Sagra dell’asparago verde, prodotto 
a marchio Igp (Info: tel. 051.6620252); 

� A Brisighella (RA), il 20 maggio, si terrà 
la Sagra del carciofo moretto,
(Info: www.terredifaenza.it);

� A Macerata, dall’1 al 3 giugno, apre la Raci,
rassegna agricola del Centro Italia 
(Info: www.raci.provincia.mc.it). �
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