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AGENDA VERDE

Appuntamenti

VERONA, 4-6 NOVEMBRE

Vino Novello, ecco
la prima edizione
firmata da Veronafiere

Novello a marchio Veronafiere nel palaz-
zo della Gran Guardia, evento che dara
visibilita ad un settore che in Italia con-
ta 303 aziende per 14,8 milioni di bot-
tiglie e un fatturato di 69 milioni di euro
(dati 2007). Del resto novembre ¢ il
momento della commercializzazione
del Novello: l'attenzione sara, percio,
rivolta in particolare ai consumatori,
anche se gli operatori avranno piu di
un’occasione di incontro.

Taglio del nastro con un focus sul Novel-
lo, al quale seguiranno uno spettacolo
e,a mezzanotte, la cerimonia del déblo-
cage, in collaborazione con I'Istituto ita-
liano del Vino Novello.

Frail 5 e 61l clou della rassegna: sono in
programma workshop, tavole rotonde e
approfondimenti, anche con gli opera-
tori del trade, della ristorazione, som-
melier e opinion leader; mentre dal pome-
riggio del 5 e in quello del giorno seguen-

A cura della REDAZIONE

M A Rimini, dal 5 all’'8 novembre, si svolgera Ecomondo, fiera internazionale
del recupero di materia ed energia e dello sviluppo sostenibile.

(www.ecomondo.com);

M A Bolzano, dal 6 all’8 novembre, si apre Interpoma 2008, rassegna
specializzata per la produzione, conservazione e commercializzazione della mela.

(tel. 0471.516000 — www.interpoma.it);

M A Verona, dal 6 al 9 novembre, ¢ in programma Fieracavalli, tutto sulle
attrezzature e attivitd ippiche (www.fieracavalli.com);

M Ad Arezzo, dal 14 al 16 novembre, sipario su Agrietour, salone nazionale
dell’agriturismo e dell offerta territoriale. (www.agrietour.it). m

te, aprira il Wine Bar del Novello (acces-
so a pagamento per il pubblico).

Nella strategia di Veronafiere rientra ogni
sinergia coerente con le potenzialita del
prodotto, inclusa quella con il Vinitaly
World Tour. «Con l'acquisizione del Salo-
ne del Novello abbiamo un’ulteriore
occasione per offrire servizi alle azien-
de e per comunicare un prodotto impor-
tante per il settore vitivinicolo — ha sot-
tolineato il direttore generale di Vero-
nafiere, Giovanni Mantovani -. Il nostro
ruolo dileadership, a livello internazio-
nale, nel settore agricolo e agroalimen-
tare ¢ a disposizione del sistema per valo-
rizzare ogni suo comparto, dalle tecno-

logie al prodotto destinato al consumon.
(www.vinitaly.it/novello).

CREMONA, 8-11 NOVEMBRE

Cibi top e il torneo
del formaggio
delP’anno al BonTa

La terza edizione del Cheese of the Year,
il campionato mondiale di formaggi, e
I'ampliamento della sezione espositiva
dedicata alle attrezzature professionali
per la ristorazione, lanciata 'anno scor-
so per scoprire tutte le novita del setto-
re - dal pentolame alle affettatrici fino
ai forni e robot - sono fra le novita di
rilievo dell’edizione 2008 del BonTa,
salone delle eccellenze enogastronomi-
che artigianali che conta oltre 300 espo-
sitori provenienti, oltre che dall’Italia,
da Svezia, Danimarca e Cina.

Inoltre per il quarto anno consecutivo
la rassegna proporra "Vino e Cibo a
Gusto Giovanile": i migliori chef e pro-
duttori si confronteranno proponendo
ad un selezionato pubblico di giovani
le loro specialita e gli abbinamenti piti
appropriati tra cibo e vino.
Un'impresa ardua che varra al vincitore
il Tortello d'Oro: uno per il miglior pro-
dotto classico e uno per quello pit1 inno-
vativo. (www.cremonafiere.it/bonta).

FAENZA (RA), 21-23 NOVEMBRE
Al via Enologica,

vini e prodotti tipici
delPEmilia-Romagnha

Quello dell’edizione 2008 di Enologica
& un programma che cresce sia nel nume-
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ro di espositori (un centinaio le canti-
ne presenti), sia nel numero di artigia-
ni coinvolti. Ugualmente di rilievo sono
i contenuti di qualita degli eventi. Ecco
quindi “Are you experienced?”, un per-
corso di degustazioni guidate da rela-
tori di livello nazionale; lo spazio “Toc-
cata e Fuga” dedicato alle piccole realta
artigianali e ai prodotti eccellenti; “Cara-
vanserraglio”, ovvero incontri e intervi-
ste, con la novita della rassegna “Un mare
di sapori...in inverno’, che vede il coin-
volgimento diretto dell’assessorato all’A-
gricoltura della Regione: una selezione
di 11 cuochi del territorio proporra, in
un teatro-cucina allestito per I'occasio-
ne, piatti costruiti su un paniere di pro-

CORSI DI CUCINA

Sfoglia, minestre
e merende proposte
da Casa Artusi

Fra i molti corsi di cucina organizzati da Casa
Artusi segnaliamo quello teorico-pratico per gli
amanti della pasta fatta in casa, organizzato in
collaborazione con I'Associazione delle Mariet-
te. In novembre & prevista una data unica, saba-
to 8, dalle 9 alle 18, (quota di partecipazione:

euro 150, compreso il pranzo presso il Risto-

rante Casa Artusi).

Sempre in una singola serata (18 novembre e
15 dicembre, alle 20,30) si terra un corso dimo-
strativo nel quale verranno presentate le ricette
di Artusi per assaporarne la straordinaria attua-
lita. Al termine, degustazione dei piatti con vini
dell'Emilia-Romagna in abbinamento (euro 50).
Infine il 15 novembre, alle 14,30, ci si mette ai
fornelli per realizzare antipasti, spuntini e altre
proposte appetitose per un moderno brunch, ispi-
randosi pero al libro del maestro Pellegrino (euro

100). Tel. 0543.743138 - info@casartusi.it
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dotti top del’Emilia-Romagna, conl'o-
biettivo di esaltare la classicita della nostra
cucina tipica. Tel. 0546.621111 - www.eno-
logica.org

PIACENZA, 27-29 NOVEMBRE

Pomodoro mediterraneo,
a Tomato Worid 2008
un forum internazionale

I1 Forum si pone come momento di
approfondimento, in alternativa alla fie-
ravera e propria che si svolge negli anni
dispari a Cibus Tec a Parma.

A differenza delle precedenti edizioni
di Tomato World, che avevano affron-
tato soprattutto le problematiche della

GEORGOFILIA

Ritorna il premio

‘“Antico Fattore”:

in palio 10mila euro

L’Accademia dei Georgofili ha bandito il premio
“Antico Fattore” per un lavoro che negli anni
2007-2008 abbia apportato nuove conoscenze
scientifico-tecnologiche alla viticoltura o I'eno-
logia oppure un contributo letterario su un sog-
getto di interesse vitivinicolo. La “borsa” ammon-
taa 10 mila euro.

Le proposte dovranno pervenire all’Accademia
entro le ore 12 del 30 gennaio 2009. Il premio &
nato a Firenze negli anni ’30. Assunse il nome
della Trattoria (che & tutt’oggi all’angolo di via
Lambertesca con via dei Georgofili), nella qua-
le si riunivano, i mercoledi sera, alcuni tra i mag-
giori esponenti del mondo culturale dell’epoca.
Lalbo d’oro reca nomi illustri come Eugenio Mon-
tale e Salvatore Quasimodo. Tel. 055.213360.

GEORGOFILI/2

Alimenti funzionali

e germoplasma dell’olivo

nelle adunanze pubbliche

Una lettura su “Alimenti o alimentazione funzio-
nale? La nutrizione al servizio della salute” (14
novembre) e la presentazione della banca dati
mondiale sul germoplasma dell’olivo (18 novem-
bre, ore 17) sono fra i temi delle adunanze pub-
bliche del mese prossimo al’ Accademia dei Geor-
gofili. Fra gli altri appuntamenti I'inaugurazione
della mostra “Del vino e d'altre bevande nei seco-

fase primaria e delle trasformazione,
questo Forum intende offrire una visio-
ne a 360 gradi dell'intero processo.

Fra i temi trattati la situazione del mer-
cato internazionale con la globalizza-
zione dei mercati che impone un inevi-
tabile confronto con le problematiche
emergenti a livello mondiale; la produ-
zione primaria e quelle di filiera, dove
saranno prese in considerazione le nuo-
ve frontiere della nutriceutica relativa-
mente a questo prodotto; gli aspetti tec-
nologici, quelli ambientali e, infine, un’a-
nalisi dell'impatto della nuova Ocm sul-
la realta produttiva europea, cui sara
dedicata la sessione plenaria conclusi-

va. (www.tomatoworldforum.it). m

i XVIIl e XIX” (lunedi 17 novembre, ore 17; la
mostra restera aperta fino al 18 dicembre), men-
tre il 21 novembre si terra un convegno sullo svi-
luppo del vivaismo toscano. Chiusura con due
giornate di studio su agricoltura e cambiamenti
climatici e innovazioni nella difesa delle colture
a basso impatto ambientale, rispettivamente il
25 e 27 novembre. (www.georqofill.i)

AGRIDEALER DAY

Reti distributive

e macchina agricole:
appuntamento a Bologha

Il concessionario, 0 meglio la sua attivita di
imprenditore, sara al centro dell’AgriDealer Day
che ’'Unacma (Unione nazionale dei commer-
cianti di macchine agricole) organizza a Ben-
tivoglio (BO - Centro Congressi dell’hotel Cen-
tergross) il prossimo 25 ottobre. Unacma vuo-
le portare I'attenzione della filiera distributiva
sulla figura del concessionario-imprenditore,
offrendogli le informazioni e gli strumenti per
migliorare la qualita del lavoro e ottenere i neces-
sari risultati economici e professionali. Debut-
ta anche un tema molto attuale, come I'usato
agricolo, segmento fondamentale dell’attivita
del dealer, spesso considerato un “peso”, ma
che oggi puo diventare soprattutto un’oppor-
tunita per I'azienda. Autorevoli gli esperti invi-
tati: Luca Montagner, Paolo Preti, Angelo Fra-
scarelli, Cesare Soresina, Angela Merati e,
ovviamente, il presidente Unacma, Gugliemo
Carlini. Tel. 0376.340796. m
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