
APPUNTAMENTI

PIACENZA, 6-8 MARZO
Tutto il Buon Vivere
nel trittico Seminat,
Apimell e Naturalmente 

Al collaudato pacchetto di primavera (Seminat, mostra merca-
to delle piante ornamentali ed agrarie; Apimell, tutto su api-
coltura, prodotti e attrezzature apistiche; Naturalmente, rasse-
gna sull’agricoltura biologica, salute naturale e benessere), da
due anni Piacenza Expo ha aggiunto Buon Vivere, dedicata all’e-
nogastronomia, che si svolgerà nel nuovo padiglione fieristico.
«La scelta di integrare le manifestazioni - spiega il direttore di
Piacenza Expo, Raul Barbieri - è motivata dalla volontà di offri-
re al pubblico un percorso completo sulla qualità del buon vive-
re, che si concretizza nella fattiva collaborazione con le orga-
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nizzazioni professionali e le associazioni». Se infatti il salone
rappresenta una vetrina per le produzioni tipiche piacentine, l’o-
biettivo è anche quello di consentire al visitatore di conoscere e
valorizzare la tradizione enogastronomica italiana.
L’edizione 2009 inoltre sarà caratterizzata da un programma
convegnistico di livello, soprattutto per Apimell, dove le asso-
ciazioni degli apicoltori si ritroveranno per i consueti convegni,
mentre i visitatori saranno coinvolti nei numerosi laboratori in
programma.
Non mancheranno mostre e concorsi fotografici che - vista la
conclusione delle manifestazioni nel giorno della festa della don-
na - rivolgeranno un’attenzione particolare all’universo rosa.
www.piacenzaexpo.it

FAENZA (RA), 13-15 MARZO
Doppio appuntamento
in Romagna con Mo.Me.Vi.
e Mostra dell’Agricoltura

Ritornano in Romagna due importanti manifestazioni legate al
mondo rurale: la Mostra dell’Agricoltura, che in questo 2009 festeg-
gia la 72ª edizione, e il Mo.Me.Vi., sulla meccanizzazione in vitivi-
nicoltura, che di edizioni ne conta “solo” 33.
La prima rassegna rappresenta un “pezzo” di storia della città di
Faenza e di tutto il territorio. Ha accompagnato negli anni l’evo-
luzione del mondo agricolo e rimane un appuntamento atteso
soprattutto dagli operatori del settore. Saranno presenti distribu-
tori di marchi nazionali, ma anche costruttori e artigiani locali che
rappresentano una punta d’eccellenza della piccola imprenditoria
romagnola.
Invece, la forza del Mo.Me.Vi. sta nel fatto che la rassegna fieristi-
ca per prima a livello nazionale ha sviluppato il concetto di filiera,
partendo, cioè, dal vigneto e dalle sue esigenze, tenendo in consi-
derazione tutti gli aspetti della produzione vitivinicola fino ad arri-
vare alla bottiglia di vino. Info: tel. 0546.621111.
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FORLIMPOPOLI (FC)

Il poeta-contadino
Wendell Berry
ritira il Premio Artusi 2008

“Mangiare è un atto agricolo”. Questo
aforisma racchiude il pensiero di Wendell
Berry, poeta, studioso, contadino e
“profeta” della filiera a km zero, che ha
ritirato a Forlimpopoli (FC), patria di
Pellegrino Artusi, l’omonimo premio
(edizione 2008) per il suo contributo alla
riflessione tra agricoltura e alimentazione.
Berry coltiva i campi, alleva animali, si scalda
con il legname raccolto nel bosco, non ha
computer: vive armoniosamente il suo

rapporto con l'ambiente che, come dice
lui stesso, è necessariamente biologico:

un modello in cui è fondamentale la
“corrispondenza tra ecosistema e
raccolto, campo e agricoltore”.
Approfittando della visita in Italia di Berry,
da sempre convinto sostenitore dei
farmer’s market, è stato organizzato un
incontro su “I mercati contadini: perché
mangiare è un atto agricolo”, svolto a
Casa Artusi, tempio della gastronomia
domestica inaugurato nel 2007 a
Forlimpopoli.
Negli anni passati il prestigioso
riconoscimento è stato assegnato a nomi
del calibro di Muhammad Yunus, poi premio
Nobel per la Pace 2006,Vandana Shiva ed
Eduardo Galeano.�
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LONGARONE (BL), 20-22/27-29 MARZO
Da 30 anni Agrimont
racconta l’agricoltura
della nostra montagna

Agrimont, il tradizionale appuntamento dedicato all’agricoltura
di montagna, compie trent’anni. La rassegna presenta prodotti,
macchinari e attrezzature per l’agricoltura, la forestazione e il
giardinaggio, con la presenza dei marchi più prestigiosi. La mani-
festazione dedica un’attenzione particolare alla raccolta, lavora-
zione e trasformazione del legno a scopi energetici con l’esposi-
zione delle nuove opportunità di sviluppo offerte dall’agricoltu-
ra al risparmio e alla produzione energetica. Uno spazio viene
riservato anche alla zootecnia, con le tradizionali rassegne dedi-
cate alle diverse razze di bovini, ovini ed equini, organizzate dal-
l’Associazione provinciale Allevatori di Belluno. Non manche-
ranno, infine, i prodotti per l’orto e il giardino, mentre si prean-
nuncia attraente l’offerta di prodotti tipici, caratteristici della mon-
tagna e delle diverse regioni italiane. Info: tel. 0437.577577.�

� A Trieste, dal 6 al 9 marzo, si svolgerà Olio Capitale,
salone degli oli extra vergini tipici e di qualità
(info: tel. 040.9494111 - info@fiera.trieste.it);

� A Gonzaga (MN), il 7-8 marzo, è in programma la rassegna
enogastronomica Il Lambrusco e i sapori d’Italia
(info: tel. 0376.58098 - www.fieramillenaria.it);

� A Bastia Umbra (PG), dal 27 al 29 marzo, si terrà l’edizione 2009
di Agriumbria, mostra su agricoltura, zootecnia e alimentazione
(info: tel. 075.8004005 - www.umbriafiere.it);

� A Gorizia, dal 27 al 29 marzo, il calendario fieristico propone
Pollice Verde, tutto su giardino, orto e verde urbano
(info: tel. 0432.4951 - www.udinefiere.it).�
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ENOTECA ITALIANA
“PerBacco”, 1.000 euro
all’idea più innovativa
per comunicare il vino

Mille euro per comunicare efficacemente il vino.
È quanto prevede il premio nazionale “PerBac-
co”, indetto dall’Enoteca Italiana di Siena, nel-
l’ambito del progetto “Vino e Giovani” del
Mipaaf, che mira a sensibilizzare i ragazzi ad un
consumo consapevole e moderato del vino, pun-
tando sui legami culturali del prodotto con il
territorio. I partecipanti dovranno elaborare a
scelta uno slogan, una breve frase ad effetto,
oppure un filmato breve o un’immagine grafi-
ca. La partecipazione è gratuita ed è rivolta a
tutti i giovani residenti in Italia, di età compre-
sa tra i 18 e i 30 anni. Gli elaborati, su suppor-
to magnetico e cartaceo, dovranno essere invia-
ti entro il 31 marzo 2009 (farà fede il timbro
postale di partenza), a Enoteca Italiana - Con-
corso “PerBacco” via Camollia, 72 - 53100 Sie-
na. Scheda di partecipazione e regolamento su
www.vinoegiovani.it

UNIMA
Formazione professionale:
al via un progetto-pilota
per le scuole di Cremona 

Parte nella provincia di Cremona un progetto-
pilota che prevede la collaborazione di Unima

e degli istituti scolastici per la formazione pro-
fessionale in campo agricolo. L’accordo è stato
siglato tra Clevio Demicheli, vicepresidente Uni-
ma e presidente dell’Apima di Cremona, e le
autorità scolastiche dell’Ipsaa e dell'Iis “Stan-
ga” della città per avviare l'organizzazione di
un corso rivolto agli studenti delle classi quar-
te e quinte sulla conoscenza e l'uso delle nuo-
ve applicazioni tecnologiche nel settore dell'a-
gromeccanica. Il corso si articolerà in sette incon-
tri settimanali; agli studenti che vi aderiranno
verranno riconosciuti crediti scolastici con la
possibilità di frequentare durante il periodo esti-
vo stage presso le aziende associate ad Apima.
www.unima.it

CINEMA E CIBO
Slow Food on Film:
on-line bando 2009,
dvd entro il 1° marzo

Dopo il successo della prima edizione bolo-
gnese (2.000 presenze giornaliere nelle sale),
Slow Food On  Film, il festival internazionale di
cinema e cibo promosso e organizzato da Slow
Food e Cineteca di Bologna, ritorna dal 6 al 10
maggio 2009 per promuove una nuova con-
sapevolezza  critica nella cultura alimentare. È
disponibile on-line il bando per partecipare alle
quattro sezioni competitive: 'Shorts competi-
tion' (per corti di finzione e di animazione),
'Docs competition' (per documentari), 'BFF -

Best Food Feature' (per il miglior lungome-
traggio gastronomico) e la 'Best Food tv Series'
(destinato alle  serie  tv, fiction o documenta-
ristiche per una  rappresentazione della gastro-
nomia consapevole, intelligente e culturalmente
rilevante). I film devono pervenire in copia Dvd
sottotitolati in inglese o italiano entro e non
oltre il 1° marzo 2009. Info: www.slowfoo-
donfilm.it

FAENZA (RA)
L’Istituto professionale
per l’agricoltura
tutela la biodiversità

L’Istituto professionale per l’Agricoltura e l’Am-
biente di Faenza (RA) ha attivato una conven-
zione con la Syngenta Crop Protection, multi-
nazionale leader per gli agrofarmaci, sementi e
fiori per la salvaguardia della biodiversità in
agricoltura. Il progetto ha l’obiettivo di incre-
mentare gli insetti impollinatori nei campi col-
tivati. L’attività, già operativa nella prima fase
del 2007, ha individuato alcune aziende agri-
cole della fascia pedecollinare del comune di
Faenza con indirizzo fruttiviticolo dove sono sta-
te eseguite semine con particolari essenze forag-
gere con l’obiettivo di attrarre bombi, api e far-
falle. La ricerca proseguirà nel prossimo trien-
nio, inserendo anche aziende ubicate all’inter-
no del Parco regionale della Vena del Gesso
romagnola.�
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